GRAPPA RISERVA

Grappa ricavata dalla distillazione delle vinacce di uve rosse non torchiate.

UVE
Vinacce delle nostre uve rosse non torchiate.

ALCOOL
42% volume.

DISTILLAZIONE
A bagnomaria con alambicco discontinuo.

AFFINAMENTO
In barrique per 18 mesi.

DEGUSTAZIONE

Alla vista ha un caldo colore ambrato. Bllassaggio &
equilibrata, calda, secca, asciutta, intensa, elegante e
persistente. Buono il corpo.

SERVIZIO
A temperatura ambiente.

ABBINAMENTI

Ottima come fine pasto o nelle fredde serate dinverno.
Perfetta in abbinamento a fave di cioccolato.
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